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LE CHIEN D’OR

JEAN-CLAUDE PANDAN

Bourbon Bulleit, Mezcal Sombra, Pêche, Amaro Montenegro,
cordial pamplemousse & tamarin, concombre

Pisco Gobernador, Scotch Té Bhéag, lime, sirop de coconut grillé &
sauterne, pandan

BLOODY OYSTER
Vodka Skyy, Clamato, Tabasco, Worcestershire, marinades & huître
fraîche au raifort

AIR MERLE
Rhum  Bacardi Gold, cordial miel et agrumes, ananas, teinture de

cacao cru, bulles
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LA
CASSELA
CASSELA
CASSE
16$16$

LE “GRAVEYARD REFRESHER”
Gin Tanqueray flor de Sevilla,  Baijiu, yuzu, thé vert, canneberge
blanche

MISO MAGIC MARTINI
Bacardi Gold, Crème de châtaigne, miso, espresso 
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LESLESLES

CLASSIQUESCLASSIQUESCLASSIQUES

NEGRONI
Gin, Campari, Vermouth.

14$

MARTINI GIN OU VODKA
Gin, Vermouth sec 
(dirty, gibson ou avec un twist).

15$

OLD FASHIONNED
Bourbon, angostura, sucre.

15$

ESPRESSO MARTINI
Espresso, vodka, liqueur de café.

16$

MARGARITA 
Tequila, liqueur d’orange, Lime.

13$

PAPER PLANE
Apérol, Bourbon, Amaro, citron.

14$

MANHATTAN
Bourbon, Vermouth rouge, angostura,
cerise.

15$

PALOMA
Tequila, pamplemousse, soda.

12$

MULE (EN TOUT GENRE)
Alcool au choix, ginger beer, lime.

14$

SAZERAC
Rye Whiskey, Absinth, Peychaud.

16$

FRENCH 75
Gin, Citron, Bulles.

14$

TOM COLLINS
Gin, citron, soda.

12$

BOULVARDIER
Bourbon, Campari, Vermouth.

14$

LONG ISLAND ICED TEA
Gin, Vodka, Tequila, Rhum, Cointreau,
citron, cola.

15$

AMARETTO SOUR
Amaretto, Citron, Blanc d’oeuf.

14$

CAIPIRINHA
Cachaça Leblon, lime, sucre.

14$

BLOODY CÉSAR
Vous connaissez la recette.

13$

APÉROL SPRITZ
Apérol, soda, bulles.

13$

*Vous avez la possibilité de personnaliser les alcools de base de tous vos cocktails moyennant un supplément.

COSMO
Vodka, Cointreau, lime, canneberge.

13$


